Bauer Sidpeld

Verehrte Gdste,

wir bedanken uns herzlich fiir Ihr Interesse an unserem Hause und empfehlen
uns fiir die Ausrichtung Ihrer privaten FeierlichReiten oder betrieblichen Feste.

Ob festlich, erholsam oder speRtaRuldr — unser Team betreut Sie gern in unseren
RéumlichReiten bei Ihrer Hochzeit oder Familienfeier, Ihrer Konferenz oder
Ihrem Betriebsfest.

Anbei finden Sie unsere liebevoll ausgesuchten Kreationen, die Ihre
Veranstaltung zu einem auflergewiohnlichen und unvergesslichen Erlebnis
werden lassen.

Selbstverstandlich kgnnen Sie unsere Buffet-Vorschlige flexibel untereinander
Rombinieren. Zu vegetarischen Gerichten oder bei
Lebensmittelunvertriglichkeiten empfiehlt Thnen unser Team vor Ort gerne
Alternativen.

Wir freuen uns sehr, Sie in einem gemeinsamen Gesprich bei der Umsetzung
Ihrer Wiinsche zu beraten und Sie bald als ,Gast auf Ihrer Feier” bei uns

begriiflen zu diirfen.
Fiir Fragen oder AusKiinfte stehen wir Ihnen jederzeit gerne telefonisch, per Fax
oder email zur Verfiigung.

Lassen Sie sich von uns verwohnen — wir freuen uns auf Sie und Ihre Gdste

Ihr Team von Bauer Siidfeld

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

BarBeQue

- vom HolzRohlegrill -

Vorspeisen:
bunte Rokkostauswakl

mit leichtem Joghurtdressing & Krdutervinaigrette
A
Kartoffel-Gurkensalat mit Staudensellerie, Apfel und Radieschen
in Krdutervinaigrette
A

Tomaten-Grapefruitsalat mit_fruchtigem Dressing
A

gebratene Paprika, Aunbergine & Zucckini in Krduter-Olivenol
mit gespiefiten Perlen von Tomate und Mozzarella
A
gemischier Brotchenkort, Baguettebrot,
Butter, Krduterbutter & Bruschetta

vom Holzkoklegrill:
dreierlei Spiefichen von Schwein, Lamm und Geflige!

A

mariniertes Hiknchenbrustfilet
A

Nirnberger Rostbratwiirstchen
A

wiirzige Nackensteaks
&k

gegrillte Bachforelle mit Zitronenbutter

Betlagen:
Ofenkartoffeln mit Kriuterdipp

und Sidfeld”’s Knoblauck-Quark,

A

Kartoffel-Bacon-Spiefichen

A

GemiisepdcRchen in der Folie mit Créme fraicke Haube

Dessert.:

Gegrillte Ananas mit Rumglasur und Kokoscréme

A

Waldbeeren-Cassis-Griitse mit Karamell-Vanille

2.P. 24,50 €

Mitternachissnack;
Currywurst nact Sidfeld s Art
- serviert als Flying Buffet -

2P 3,70 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten

www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Westfilisch genieflen

Vorspeisen:
Salatcocktail von Gurke, Zwiebel & Kirschtomate mit Sidfeld s Kriuterdressing

A

marinierter Tafelspitz mit Tomatenvinaigretie
A

westfilischer Schinken & Kdse vom Brett mit Feigensenf aus unserem Hofladen
A

Matjesfilets mit roten Zwicbelringen auf Blatisalat

Suppe:
Kartoffelrakmsippchen mit Mettwurstscheiben

Brust vom Maishikncken in Rieslingsauce
* %

Grillschinken in Zwickel-Landbiersauce

A

gebratenes Forellenfilet mit Zitronenbutter
auf bunten Wurselwerkstreifen

Betlagen:
Salzkartoffeln

A

Butterspdtsle
A

deftiges Sauerkraut

A

Quartett von Saisongemiise

Dessert:
Schokoladenpudding mit Kuvertiirestickchen

A

hausgemachte Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
A

Jrischer Obstsalat mit Himbeerygeist

2.P. 25,90 €

Mitternachtssnack;
rustikale Platte mit Mettenden, Hackfleischbillchen und Schnitzelecken, dazu Landbrot,

Butter & Schmalz

PP 470 €
Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE
Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:

Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Anno domini

Vorspeisen.

Lauck-Crevettensalat
224

Shdfeld s Schlacktplatte
mit hausmacher Wurstspezialititen der landmetzgerer Gerner, luftgetrockneter Minsterlinder
Mettwurst
und westfilischem Kernschinfen, dazu Landbrot, Butter & Schmalz

L2 2 4

“verriicktes Hukn”

Carpaccio von dreierlei Gefligel mit hausgemachtem Reliskh

L2 2 4

Allerled vom Kise

kerzhafte Kdsespezialititen aus dem Hofladen,
u.a Lembecker Ziegenkise und Rokmilchkise, dazu Feigensenf und Balsamicocréme

Suppe:
Meerrettich-Apfel-Crémesippchen mit gerdsteten Speckstreifen

warmer Teil;

geschmorte Bauernentenkeule mit Honig-Orangensauce
L2 2 4

saftiger Schweinebraten vom Nackenstick in leickhter Zwickel-Sauce
& o

kausgemackte Roulade vom Weideocksen auf RakmspitzRokl

Beilagen.
Kartoffel-Lauck-Gratin

L2 2 4

abgebriunte Knodelscheiben

L2 2 4

Schupfnudeln

L2 2 4

Gemisequintett mit Mandelbutter

Dessert.

Oma Sidfeld s KirschlandRichlein — aber bitte mit Sakine

L2 2 4

Mangomousse mit Mangopiree-Spiegel

L2 2 4

Crépes — verschieden gefillt

p-P 34,50 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Sidfeld”s Hochzeitsbuffet

YVorspeisen.

RokKostvariationen mit zweierlei Dressing
L2 2 4

Ententerrine im SpecKmantel auf Zucchinicarpaccio
L2 2 4

Lacksroulade mit Rote Beete Saunerrahim
& o

Dreterler vom Gefligel
mit Tranchen von Putenbrust, Maishiknchenbrust und Entenbrust

Suppe:
Klassisches Hochzeitssippchen
- Klare Rindfleischsuppe mit guter Einlage -

warmer Teil;

Steakduett von Rind und Maishikinchen in Sidfeld s Pfeffersauce

L2 2 4

geschmorte LammKeule in Rosmarinjus
L2 2 4

gefillte Schollenrollichen mit Basilikumpesto in Rieslingsauce

Beilagen.
Pariser Kartoffeln, weifle Bandnudeln

L2 2 4

Herzoginkartoffeln, Maisgriefcherzchen

L2 2 4

Mandelbrokfoli

L2 2 4

geschmolzene Tomaten
L2 2 4

Rakmwirsing

Dessert:
Heifle Liebe”

Bourbon-Vanilleeis mit heifien Himbeeren
L2 2 4

Duett von weifler und brauner Mousse im Glischen
L2 2 4

internationales Kdsebrett mit Trauben, Physalis und Radieschen garniert

2.2 34,90 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Rund ums Mittelmeer

Vorspeisen.

italienische Antipastiauswahl mit Tomate-Mozzarellaspiefichen
L2 2 4

Pflaume im Speckmantel im Ruccolanest
L2 2 4

Melonenspalten mit Seranoschinken
L2 2 4

@Bruschetta auf gerdstetem italienischen Landbrot
L2 2 4
Salade Nicoise
mit Kartoffeln, Tomaten, Oliven, grinen Bokinen und Thunfisch
in leichter Krdutervinaigrette

Suppe.
- waklweise -

Zarzuela — spanische Fischsuppe
oder
Gazpacho Andaluz — geeister Gemiisecocktail im Glas

warmer Teil:
Ossobucco alla Milanese:
Kalbshaxe “Mailinder Art” mit Knackigem Gemiise und frischen Kriutern

L2 2 4

Maiskiknchen vom Grilll

mit gerosteten Zwiebelchen, Feigen und Krdutern der Provence
L2 2 4
Atlantik-Seezungenrolichen im Zucchinimantel
gefillt mit Garnelen auf Pinot-Grigio-Sauce

Beilagen.
Pappardelle mit Tomaten, Kartoffelgratin, Ratatouillegemiise

Dessert.

Latte Macchiato Créme
224

Tiramisu von roten Beeren
224

Panna Cotta mit frischen Frichten

p.P. 34,90 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Kulinarisch

Vorspeisen:
Rotkostauswakl mit leichtem Joghuridressing und Sidfeld s Kriutervinaigrette

A
Trilogie vom Gefligel:

Tranchen von der Putenbrust, Maishiknchenbrust und Entenbrust mit Mango-Chutney
A

rosa gebratenes Roastbeef mit Mixed-Pickles und Sauce Remounlade

A

Rindfleischsalat mit Ruccola und Tomatenvinaigrette
&k

gemischier Brotchenkorb mit Buiter & Krduterbutter

Suppe:
- waklweise -

Roma-Tomatenschaumsiippchen mit BasiliRumRnusper
oder
geeiste Gurkensuppe mit Minze

warmer Teil

gesckmorte Ochisenbickchen in Rotwein-Zwiebel-Schmelze
A

Maispoulardenbrust im Blitterteigmantel auf Balsamico-Linsengemiise
A

Medaillons von Lacks und Dorade auf Sifikartoffel-Garnelen-Ragout

Betlagen:
Herzoginkartoffeln, Schupfnudeln, Butterkartoffeln, Quartett von feldfrischem Gemiise

Dessert:

glacierte Ananas an Schokoladenmousse
A

gebrannte Créme
A

Schokoladenbrunnen mit_frischen Friichten

2.P. 33,50 €

optional:

Shdfeld’s Edelfischplatte mit hausgebeiztem Lacks,
Heilbutt, wackoldergeriucherten Forellenfilets und Salmterrine, dazu Sakne- und Preiselbecrmeerrettich

PP 4,70 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauen Siidfeld
Friklingserwachen
- Zur Saison -

Vorspeisen:
J7iklingsfrische Rokkostauswak! und gebundene Salate

mit zweterler Dressings
A

Duett von lauwarmen Spargelsalat in Senf-Kerbel-Marinade
A

Carpaccio vom Roastbeef mit Rettichsalat und Radisprossen
&k

Eismeergarnelencocktail in ganzer Ananas
A

grofles Schinkenbrett mit Variationen von Parmaschinken,

Serrano- und westfélischem Kernschinken
A

Brotchenkorb, Spargelciabatta, Butter & Bdrlauchbutter

Suppe:
- waklweise -

Bdrlauchsamtsippchen mit Crodtons
oder

Cappuccino von der Zuckerschote mit Aromen der Bergstockrose (Wasabi)

Trilogie von Rinder-, Schweine- und Hiknchenbrustfilet in bunter Bfefferrakm

A

Schmetterlinge im Bauck

Farfalle mit Spargelspitzen in Tomatensugo
A

Zander auf der Haut gebraten aunf jungem Mangold

Betlagen:
Sidfeld”s feldfrischer Stangenspargel

mit guter Butter und Sauce Hollandaise
A

Orangen-Chili-Mokren,

A

Risotto mit_feinen Gemiisestretfen,
A

Variationen von neuen Kartoffeln

Dessert.:

Créme Brilée
* %

Rhabarber Tiramisu
&k

Beerentrifle im Weckgldschen

2.P. 36,50 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K.
Inhaber Frank Studfeld

Backumer Str 416
45701 Herten

Tel.: 02366 - 4419
Fax: 02366 - 4484

info@bauer-suedfeld.de
www.bauer-suedfeld.de

Kammer: THK GE
Register / Ort:
Amtsgericht RE
Registernummer:
HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Sommernachtstraum

- Zur Saison -

Vorspeisen:

Lowensakinsalat mit Kartoffeldressing
A

Nudelsalat mit Dicken Boknen

A

Couscoussalat mit Salzmandeln
* %t

Avocado-Mango-Ficker mit gebratenen Garnelen
A

Spanferfelsiilze im Weckglischen

A

Brotchenkorb und Baguettebrot
mit Butter, Kriuterbutter & Friklingszwiebelguark,

Suppen:
- waklweise -

Klares Palboknensippchen, verfeinert mit Thymian
oder
erfrischende Gemiiseschorle vom feldfrischen Sommergemiise

warmer Tetl;
geddmpjte Ochisenbrust auf Fenchelgemiise

A

Maiskiknchenbrust mit Beerensauce
* %

gegrillte Lachstranchen unter der Dill-Senf-Kruste
auf Blattspinat

Betlagen:
Safrannudeln

A

Kartoffelgratin

A

pfannenfrische Bratkartoffeln
A

gestiftete Mairiben
A

geschmortes SpitzRoklgemiise

Dessert:
Weinbergpfirsich-Lavendel-Mousse

A

Schicktcréme von Holunder und Erdbeere

A

marinierte Beerenfrichte im Crépes-Mantel

p-P 31,90 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten

www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Herbstzauber

- Zur Saison -

Vorspeisen:
Biikler Zwetschgen im SpecKmantel

A

Carpaccio von der Entenbrust an nussigem Kirbischutney
A

Steckriibenterrine auf buntem Gemiisebett
A

Tafelspits auf mariniertem Linsengemiise
A

gemischter Brotchenkord mit Butter & Schmalz

Suppe:
Klares Selleriesippcken mit Bfifferlingen

geschmorte Rinderbacke mit Hagebuttensauce
A

Hirsckh mit Kirsch

A

Gewiirshihinchenbrust auf Rafhmwirsinggemiise

Betlagen:
Kartoffelklifie

A

Kerbelkartoffeln vom Bleck

A

Haselnuss-Spitzle

A

buttriger Blumenkotl

A

hausgemachter Apfelrotkohl

A

gebackene Kiirbisspalten

Dessert.:

stifler FlammRuchen mit Raramellisiertem Roten Boskop
&k

Zuckermilchreds mit Zwetschgenkompott
A

gefillte William s Christ Birne mit Zimt-Schoko-Créme

2.P. 29,50 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten

www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511
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Bauer Siidpeld

Winterfeeling

- Zur Saison -

Vorspeisen:
Endivien-Granatapfelsalat

A

Zitrussalat von Orangen-, Grapefruit

und Mandarinenscheiben mit Ingwerdressing
A

gebratene Hiknchenbrust in Orangenlack mit Sellerie und Walnussol
A

Wildschweinschinken im Feldsalatbett mit gerosteten Kirbiskerne und deren Of
&k

gemischter Brotchenkorb, Butter & Schmalz

Suppe:
Maronencrémesippchen mit Croditons

Kknuspriger Ginsebraten mit Backobst-Kastanienfiillung an eigener Sauce
A

Wildragout vom Damhirsch mit Waldpilzen in Rakm

A

Grinkokl , biirgerlick “ mit Mettenden und Rauckrippcken

Betlagen:
Kartoffelknodel

A

Moknspitzle

A

Kartoffel-Moorwurzel-Gratin

A

Kirschrotkokl

A

Speckrosenkohl

Dessert.:
Schneegestiber:
Saknejoghure mit Kapstachelbeergriitze und Baiser, geschichtet im Weckgldschen

A

winterliches Tiramisu mit beschwipstem Apfel und Nussgeist
* %

Lebkuchenmousse mit Orangenspalten

2@ 32,00 €

Bauer Siidfeld Café & Restaurant e.K. Tel.. 02366 -4419 Kammer: IHK GE

Inhaber Frank Sudfeld Fax: 02366 - 4484 Register / Ort:
Amtsgericht RE

Backumer Str 416 info@bauer-suedfeld.de Registernummer:

45701 Herten www.bauer-suedfeld.de  HRA 3511



